VERIFICACAO DA SENSIBILIDADE E ESPECIFIDADE PARA
DETECCAO DE SALMONELLA SPP PELO METODO MINI-VIDAS
BIOMERIEUX

VITOR ROGERIO SOARES, CAROLINE REGAZINI DE SA SOARES

1. INTRODUCAO

A analise qualitativa e quantitativa de microrganismos presentes nos alimentos
é fundamental para conhecer em quais condi¢des de higiene pela qual esse alimento
foi submetido no momento de seu preparo, 0s riscos que este alimento pode oferecer

a saude do consumidor e se 0 alimento tera ou ndo a vida util pretendida. (1)

Salmonella spp €, certamente o microrganismo patogénico de maior relevancia
em alimentos. Segunda a Organizacao Mundial da Saude, a salmonelose figura como
uma das mais importantes enfermidades transmitidas por alimentos seja pelo numero
de pessoas afetadas, complicacfes sequelas da doenca, quantidade e volume de
alimenticios produtos contaminados, seja pela perda econdbmica com tratamento

médico e hospitalar ou reprocessamento e destruigdo de alimentos. (2)

Inimeros métodos laboratoriais de andalises podem ser utilizados na
investigagcdo da presenca ou auséncia de microrganismos patogénicos. Atualmente

esses métodos sdo comumente divididos em “convencionais” e rapidos. (1)

Os métodos convencionais sdo assim denominados, pois foram desenvolvidos
a mis tempo e sdo oficialmente utilizados e aceitos nos laboratérios brasileiros assim
como em outros paises. Além disso, esses métodos estdo descritos em publicacdes
internacionalmente aceitas tais como Association of Official Analytical Chemists
International (AOAC Intenational), Compendium of methods dor microbiological
examination of foods, United States Foods and Drugs Administration (FDA),

International Organization Food Standardization (1ISO).

Os métodos rapidos sugiram a partir da década de 70, como conseqiiéncia da

necessidade de abreviar o tempo necessario para obtencédo de resultados analiticos, e



melhorar a produtividade laboratorial. Além desses objetivos esses métodos visam
simplificar o trabalho e reduzir custos, além disso, aliado a isso pode haver vantagens
como maior sensibilidade e especificidade que os métodos convencionais. (1)

Cada vez mais h& necessidade de identificar microorganismos patogénicos
com rapidez e seguranca e essa tem sido a preocupacdo de varias indastrias
alimenticias, com isso 0s meios rapidos e automatizados vém sendo reconhecidos e
aprovados para realizacdo de ensaios qualitativos para uma gama de microorganismo

patogénico.

Dentre as técnicas imunolégicas mais utilizadas em microbiologia alimentar
encontra-se a técnica imunoenzimatica. Os sistemas de rapida deteccdo de
microrganismos patogénicos multiparamétricos de imunoensaio, sdo, na maioria,
miniaturizados, contendo pequenos volumes de meio de cultura e podem ser também
computadorizados e parcial ou totalmente automatizados. Além das vantagens
evidentes em relagdo a simplicidade e facilidade na rotina laboratorial de andlises,
esses sistemas sdo fabricados por empresas idéneas e sdo submetidos a rigorosos
testes de reprodutibilidade garantindo sua confiabilidade. A desvantagem é que apesar
do reconhecimento internacional (AOAC), estes métodos quando utilizados na
pesquisa de patdégenos e outros microrganismos presentes em alimentos, tais como a
Salmonella spp, séo considerados métodos de triagem, na constatacao de resultados

positivos torna-se necessario confirmacgao pelos métodos convencionais. (3)

O VIDAS SLM é um teste qualitativo automatizado, que permite a deteccdo de
antigenos de Salmonella spp em produtos alimenticios, pela técnica ELFA (Enzyme

Linked Fluorescent Assay).

2. OBJETIVOS

2.1 OBJETIVO GERAL
Este trabalho tem como objetivo verificar a sensibilidade e epecificidade de
deteccdo de Salmonella spp pelo método automatizado mini-VIDAS -
BIOMERIEUX.

2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS
» Testar amostras em diferentes dilui¢es;
* Realizar a comparagdo entre as cepas de Salmonella Choleraesuis e

Salmonella typhimurium em relag&o a sensibilidade do método;



+ Testar cepas de Enterobacter aerogenes e Escherichia coli como
interferentes na reagdo enzimatica do equipamento juntamente com diferentes
cepas de Salmonella spp.

Verificar a especificidade do método atrvés da andlise de cepas de
Enterobacter aerogenes e Escherichia coli;

* Analisar a existéncia de reagfes cruzadas entre cepas de Enterobacter
aerogenes, Escherichia coli e as cepas de Salmonella Choleraesuis e Salmonella

typhimurium.
3. METODOLOGIA

3.1. Local de estudo

Laboratério Industrial Frigorifico — JBS localizado em Andradina- SP.

3.2 Cepas Padrdes

As cepas utilizadas para este estudo sdo provenientes do cepario do
Laboratério Industrial Frigorifico Salmonella Choleraesuis (ATCC10708), Salmonella
typhimurium (ATCC14028), Enterobacter aerogenes (ATCC13048), Escherichia coli
(ATCC 25922) e Stafilococcus aureus (ATCC25923).

3.3 Equipamento

O teste foi realizado no equipamento mini-VIDAS BIOMERIEUX Versdo R5 3.0

4. RESULTADOS
Apoés 45 minutos aproximadamente o equipamento encerra o teste emitindo os
resultados. De acordo com os dados obtidos foi possivel verificar que a metodologia
mini-VIDAS empregada para a triagem do grupo Salmonellas spp, demonstrou-se
eficaz para a detecgdo do seu microrganismo alvo, e demonstrou resultado negativo

para E.aerogenes.

Resultados positivos foram obtidos nos testes 1, 2, 3, 4, 5 e 6. O mini-VIDAS foi

capaz de identificar o microrganismo alvo mesmo em baixas concentragoes.

Nos testes 4,5,6 onde microrganismos competidores foram adicionados na
mesma proporgdo do patogenos alvo ndo houve resultados falso-negativos. O
aparecimento de resultados falso-positivos ou falso-negativos tem sido relatado como

um problema por todos os métodos, que ndo o convencional, (4).



No teste 7 o inéculo foi representado apenas pela bactéria E.aerogenes. O

resultado obtido foi negativo, os grupos Salmonella spp e a E.aerogenes sao

pertencentes a mesma Familia Enterobacteriacea, portanto partiiham de algumas

semelhangas, mesmo nessas circunstancias o0 equipamento demonstrou a

especificidade na qual se propde.

Tabela 1: Resultados obtidos através da leitura realizada no equipamento mini-

VIDAS.

Tipo de Amostra Quant. Total de (ul) Tipo(s) de Inoculo(s) Resultados
Teste 1 100 S. typhimurim Positivo
Teste 2 100 S. Choleraesuis Positivo
Teste 3 200 S. typhimurim e S. Choleraesuis Positivo
Teste 4 200 S. typhimurim e E.aerogenes Positivo
Teste 5 200 S. typhimurim e S. aureus Positivo
Teste 6 200 S. typhimurim e E.coli Positivo
Teste 7 100 E.aerogenes Negativo
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Figura 1: Resultado emitido pelo Equipamento mini-VIDAS
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Figura 2: Resultado emitido pelo Equipamento mini-VIDAS



5. CONCLUSAO
Apoés a obtencdo dos resultados pode-se concluir que o método mini-VIDAS
BIOMERIEUS Salmonella demonstra sensibilidade a deteccdo de cepas de
Salmonella spp e especificidade quando submetido a outros microrganismos que nao

o alvo.

BIBLIOGRAFIA

1. FRANCO, B.D.G.M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Sao
Paulo: Atheneu, 1996. p.165

2. KAKU, M. et al. Surto alimentar por Salmonella Enteritidis no Noroeste do
Estado de S&o Paulo, Brasil. Revista de Saude Puablica vol.29, n.2, pp. 127-
131, 1995.

3. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 2002. 424 p.

4. BEUMER, R.R., BRINKMAN, E., ROMBOUTS, F.M. Enzyme-Linked
immunoassays for the detection of Salmonella spp.: a comparison with other
methods. Int J Food Microbiol, v.12, p.363-374, 1991.


http://www.scielo.br/cgi-bin/wxis.exe/iah/?IsisScript=iah/iah.xis&base=article%5Edlibrary&format=iso.pft&lang=i&nextAction=lnk&indexSearch=AU&exprSearch=KAKU,+M.

